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Instructions:  
1.  All questions are compulsory. 
2.  Figures to the right indicate marks.  

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 

પ્રશ્ન-૧ ઘઉંન ું બ ુંધારણ તથા તેની મિલ િંગની પ્રક્રિયા સિજાવો. 
અથવા 

(૧૦)  

પ્રશ્ન-૧ બજારિાું ઉપ બ્ધ મવમવધ પ્રકારની ખાુંડની સમવસ્તાર િાક્રિતી આપો.  
પ્રશ્ન-૨ કઠોળિાું રિ ેા મવમવધ ઝેરી તત્વોની સિજ આપો. 

અથવા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન-૨ દૂધનો પ્રોસેમસિંગ મવગતવાર સિજાવો.  
પ્રશ્ન-૩ શાકભાજીન ું રાસાયલણક બુંધારણ સિજાવો. 

અથવા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન-૩ મવમવધ પ્રકારના િીટ પ્રોડક્ટસ અને તેના મસ ેકશન મવશે િાક્રિતી આપો.  
પ્રશ્ન-૪ ફળની પાકવાની ક્રિયા તથા સ્ટોરેજ ની મવગતવાર સિજ આપો. 

અથવા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન-૪ કોઈપણ ત્રણ અપ્રચલ ત અનાજ મવશે સિજ આપો.  
પ્રશ્ન-૫ ટૂુંકનોંધ  ખો. (કોઈપણ બે)  

1) ચોખાન ું પારબોઇલ િંગ 
2) િશરૂિ  
3) સ ાડ  
4) ખાુંડ ના ક્રરએક્શન 

(૧૦) 

 

ENGLISH VERSION 
 

Que-1 Explain the composition and the process of mailing of wheat. 

OR 

(10) 

Que-1 Give information about various types of sugars available in market.  

Que-2 Explain about the various toxic substances present in pulses. 

OR 

(10) 

Que-2 Explain the processing of milk in detail.  

Que-3 Explain the chemical composition of vegetables. 

OR 

(10) 

Que-3 Give information about various meat products and their selection.  

Que-4 Explain the ripening and storage of fruits in detail. 

OR 

(10) 

Que-4 explain any three unconventional cereals.  

Que-5 Write Short Note. (Any Two) 
1) parboiling of rice 

2) mushrooms 

3) salad 

4) reactions of sugar 

(10) 

***************** 


